


GIUGNO 2018

RIS...OTTO: 
ovvero il riso abbonda sulle labbra dei buongustai

Fontaneto Arte Sapori in piazza - Cucina Pro Loco

 SABATO

9
20.30

PANISCIA E GRAN COSTINATA 
gli chef delle Pro Loco di Fontaneto e Sillavengo 
si incontrano

Fontaneto Arte Sapori in piazza - Cucine Pro Loco

 SABATO

16
20.30

Serata enogastronomica 

GIOVEDÌ

21
20.30 LE BIRRE ARTIGIANALI PIEMONTESI

Serata enogastronomica 

 GIOVEDI

14
20.30 COLLINE DELLE LANGHE - VIGNE DI QUALITÀ

Dedicata  ai vini Alta Langa Docg, Diano d’Alba Docg, 
Barolo Docg e Moscato d’Asti Docg. 



SABATO

30 Fontaneto Arte Sapori in piazza - Cucina Pro Loco di Brandizzo

GRAN FRITTO MISTO ALLA PIEMONTESE
il piatto della tradizione

20.30

SABATO

23 Fontaneto Arte Sapori in piazza - Cucina Pro Loco

20.30 FONTANETO ARTE SAPORI SPAGNOLI 

PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA

al numero 338 - 4659749 
dalle 18.00 alle 21.00

VENERDÌ

29
20.00

Rassegna enogastronomica

30 ANNI DI                        : 
Territorio e solidarietà - Pasta di Eccellenza
il ricavato della serata verrà devoluto per l’acquisto di 
attrezzature sanitarie in favore dei bambini del Benin

Aperitivo in piazza

20.30





                                                     

                                                         STAZIONE DI SERVIZIO ENI

                               DI LORENZINI PAOLO

                                  TABACCHERIA   

                                Autolavaggio  

                               Pulizia e disinfezione sedili

                                    via Novara - Borgomanero

               

Agenzia generale di Arona

Baguzzi Gianluigi

via Martiri della Libertà, 27

Tel. 0322 44244 - Tel. 0322 248648

Fax 0322 248645

Tel. Ufficio Sinistri 338 9424411
www.agenziazurich.it/NO501

DI BECCARIA MASSIMO

via Cureggio, 31

28010 Fontaneto d’Agogna (NO)

Tel. +39 0322/89467

Fax. +39 0322/89737

info@oliatori-fornara.com

www.oliatori-fornara.com





CUCINA PRO LOCO

La cucina Pro Loco spadella i primi due risotti degli otto previsti durante la serata:

RISOTTO AL GORGONZOLA
E RISOTTO AI FUNGHI PORCINI,

in padella cuoce il Riso Novarese Razza 77

A seguire:

RISOTTO ALLA PESCATORA,
E RISOTTO ALLO ZAFFERANO,

RISOTTO AGLI ASPARAGI
E RISOTTO AL SUGO DI BRASATO

Chiudiamo in bellezza con:

RISOTTO AL MACAGN (Presidio Slow Food) E RADICCHIO
E RISOTTO ALLO SPECK E VERDURE DI STAGIONE

E per tutti i golosi...

UN DOLCE SOR...RISO!

Pasticceria Giglio Bianco - Borgomanero (NO)

I VINI
in degustazione i vini delle Colline Novaresi

Durante la serata sarà inoltre possibile acquistare 
TAGLIERI DI SALUMI E FORMAGGI

costo della cena

15.00 €
bevande escluse

prenotazione obbligatoria

MENÙ
CENA ore 20.30





Il Nord abbraccia il Sud:
Patè alla Moroni, Capocollo di Martina Franca (Presidio Slow Food), 

Culatello di Zibello Riserva Oro di Massimo Spigaroli  (Presidio Slow Food), 
Parmigiano di vacche rosse di montagna e burratina pugliese di Andria

SALUMERIA MORONI - NOVARA

Riso Carnaroli mantecato al Burro a latte crudo dell’Alto Elvo 
(Presidio Slow Food) con delizie di mare ai sapori orientali 

CHEF GIANFRANCO DUELLA - RISTORANTE DA PANIGA - BORGOMANERO (NO)

Capocollo di maialino da latte al forno, 
purea di Cipolla Bionda di Cureggio e Fontaneto (Presidio Slow Food), 

Patate cristallo e fave di cacao
CHEF GIORGIO DE FABIANI - HOSTARIA DI BRICAI - RASSA (VC)

Sfogliata al frutto della passione
PASTICCERIA DEL PONTE - SUNO (NO)

              Caffè

I VINI selezionati da Studio Montaldo:
Alta Langa DOCG

Diano d’Alba DOCG
Barolo DOCG

Moscato d’Asti DOCG

ACQUA OLIGOMINERALE DH2O - FONTANETO D’AGOGNA (NO)

prenotazione obbligatoria
COSTO DELLA SERATA

45,00 €

MENÙ
CENA ore 20.30

DEDICATA AI VINI ALTA LANGA DOCG, DIANO D’ALBA DOCG, 
BAROLO DOCG E MOSCATO D’ASTI DOCG.



MP &B SRL

Via E. De Amicis, 1 - 28021 Borgomanero (NO)

Tel. +39 0322 834742 - Fax +39 0322 860152

info@mpb-srl.it

Servizi di elaborazione dati contabili di professionisti 

e di società operanti in tutti i settori merceologici.

Gestione patrimoni immobiliari, società immobiliari 

e amministrazione di condomini.

Agenzia generale di Borgomanero

Viale Marazza, 30

28021 Borgomanero (NO)

Tel. (+39) 0322 836252

Fax. (+39) 0322 846771

info@bedonicerrutidegaudenzi.it

www.unipolsai.it



PANISCIA DA SILAVENC
a cura della Pro Loco di Sillavengo (NO)

LA GRAN COSTINATA
DELLA PRO LOCO
a cura della Pro Loco di Fontaneto (NO)

E per tutti i golosi...

UNA DOLCE SORPRESA
Pasticceria Giglio Bianco - Borgomanero (NO)

GLI CHEF DELLE PRO LOCO SI INCONTRANO

ore 22.30

costo della cena

18.00 €
bevande escluse

prenotazione obbligatoria

I VINI
in degustazione i vini delle Colline Novaresi

MENÙ
CENA ore 20.30

Durante la serata sarà inoltre possibile acquistare 
TAGLIERI DI SALUMI E FORMAGGI





La salsiccia di Bra con le sue senapi e misticanze
CHEF LUCIA GUGLIELMETTI - RISTORANTE ALLA TORRE - ROMAGNANO SESIA (NO)

Riso acquerello con gamberi e salsa di astice
CHEF PIERGIUSEPPE VIAZZI - RISTORANTE ARIANNA - CAVAGLIETTO (NO)

                       .
Scottadito di agnello, manzo a cottura dolce, arcobaleno di verdure di stagione

CHEF GIANLUCA ZANETTA - AGRITURISMO LA CAPUCCINA - CUREGGIO (NO)

Semifreddo con salsa zabaione alla birra e meringa croccante
CHEF MARCO MIGLIO - RISTORANTE HOSTARIA DELLA MACINA - FONTANETO D’AGOGNA (NO)

              Caffè

In degustazione le BIRRE di
JEB - Trivero (BI)

DR. BARBANERA - Cavallirio (NO)
CROCE DI MALTO - Trecate (NO)

BEER IN - Trivero (BI)
ELVO - Graglia (BI)

UN TERZO - Pralungo (BI)

ACQUA OLIGOMINERALE DH2O - FONTANETO D’AGOGNA (NO)

prenotazione obbligatoria
COSTO DELLA SERATA

38,00 €

MENÙ
CENA ore 20.30



Via Novara, 12

28060 Cureggio (NO)

Tel./Fax. 0322 839136

E-mail. carrozzeria.beccaria@libero.it

 

www.fir-italia.it

Rubinetti ad alto

contenuto di design



PAELLA 
ALLA VALENCIANA

A seguire:

TORTILLA DE PATATAS

E per tutti i golosi...

PECCATO DI GOLA
Pasticceria Del Ponte - Suno (NO)

CUCINA PROLOCO
IN COLLABORAZIONE CON CHEF AUGUSTO FRANCHINI

“CIRCOLO TENNIS CASCINETTA” DI VARALLO POMBIA

in degustazione 

SANGRIA 
e i vini delle Colline Novaresi

costo della cena

18.00 €
bevande escluse

prenotazione obbligatoria

MENÙ
CENA ore 20.30

Durante la serata sarà inoltre possibile acquistare 
TAGLIERI DI SALUMI E FORMAGGI



La mia esperienza africana è nata per caso nell’agosto 2007, quando ho deciso di accompagnare  
un collega dentista che dedicava annualmente parte della sua attività al servizio di un piccolo 
ospedale diocesano in Benin. Il Benin è una repubblica centrafricana, piccola striscia di terra 
lunga 600 km e larga  250 km circa. Confina da est ad ovest con Nigeria, Niger, Burkina Faso e 
Togo. A sud si affaccia sul golfo del Benin e guarda l’oceano Africano. È collocato nella zona più 
povera dell’Africa.
Durante il soggiorno all’ospedale, dove eravamo ospitati in piccole cellette francescane senza la 
luce elettrica, avevo sentito parlare per la prima volta di un certo père Florent, un medico italiano 
bravissimo che lavorava all’ospedale di Tanquietà, piccolo villaggio di 2500 abitanti situato al 

confine con il Burkina Faso. 
Incuriosito dalla cosa, l’anno successivo sono partito alla 
volta dell’ospedale di Tanquietà per conoscere padre Fiorenzo 
Priuli, religioso bergamasco da 50 anni in Africa. Da quando 
l’ho conosciuto nel 2008, ci siamo subito capiti ed abbiamo 
condiviso un progetto: lavorare insieme al personale africano 
con l’obbiettivo di insegnare tecniche nuove specialistiche per 
curare i bambini nell’ottica 
di lasciare una impronta 
e rendere autonomi i 
medici del posto nel 
trattare le patologie 
chirurgiche pediatriche 
malformative.
In Benin ho tanti amici 
che mi aspettano e 
vivo sempre una bella 

esperienza formativa 
interiore: ogni volta che ci torno mi rendo conto di quanto 
l’Africa mi abbia sempre dato di più di quello che ho portato. 
Io mi reco a Tanquietà una volta all’anno (2-3 settimane 
massimo) ormai da 10 anni. La natalità qui è elevatissima 
e non viene eseguita la diagnostica prenatale, per cui le 
malformazioni congenite sono diffusissime ed un chirurgo 
pediatra ha tantissimo lavoro da svolgere. Negli anni ho 
eseguito infatti tantissimi interventi chirurgici complessi sempre 
in collaborazione con personale del posto.
Le malformazioni ano-rettali sono le patologie più complesse 
da gestire nel post intervento poiché residuano spesso problemi 
di continenza anale e bisogna abituare gradualmente il bambino 
alle sue funzioni fisiologiche. In Europa, per raggiungere lo scopo, 
utilizziamo delle sedute di riabilitazione del pavimento pelvico 
attraverso un macchinario particolare (tecnica Biofeedback) ove il 
bambino impara ad acquisire la continenza anale giocando.
Il nostro obbiettivo è quello di poter dotare l’ospedale di Tanquietà 
di questa apparecchiatura per farne un centro di riferimento per 
l’Africa centrale (non esiste una apparecchiatura simile in altri 
ospedali della zona) e migliorare la qualità di vita dei piccoli pazienti 
che vivono in situazioni di grave disagio.

Dott. Marco Brunero
Chirurgo Pediatra - IRCCS Policlinico San Matteo di Pavia

IL RICAVATO DELLA SERATA SARÀ INTERAMENTE DEVOLUTO PER L’ACQUISTO DI 
QUELL’APPARECCHIATURA SANITARIA SPECIALE DA DONARE ALL’OSPEDALE DI TANQUIETÀ.



Vitello tonnato, Insalata di pollo estiva, 
Antipasto piemontese di peperoni e tonno, Insalata russa, 

Culatello, Salame di Felino

Piccolo cestino di polenta 
con Plin saltati con crema di Cipolla Bionda di Cureggio e Fontaneto

e Agnolotti piemontesi alle verdure
CHEF ANDREA ARDIZIO, LORENZO MOSCHINI

RAVIOLIFICIO FONTANETO - FONTANETO D’AGOGNA (NO)

Cappello da prete con Cipolla Bionda di Cureggio e Fontaneto e vino di Ghemme
CHEF PIERO BERTINOTTI- RISTORANTE PINOCCHIO - BORGOMANERO (NO)

Gran plateau di Gorgonzola
CASEIFICIO PALZOLA - CAVALLIRIO (NO)

Cialda al fondente, gelè di fragole, cremoso al cioccolato e caramello salato
CHEF SABINA MAGISTRO - RISTORANTE OSTERIA DELLA CORTE - BORGOMANERO (NO)

              Caffè
Gran finale con ricca selezione di distillati e amari

DISTILLERIE FRANCOLI - GHEMME (NO)

I VINI 
Spumante metodo classico delle Colline Novaresi - Bianco delle Colline Novaresi - 

Vespolina - Ghemme - Passito - Moscato d’Asti

ACQUA OLIGOMINERALE DH2O - FONTANETO D’AGOGNA (NO)

prenotazione obbligatoria
COSTO DELLA SERATA

40,00 €

MENÙ
CENA ore 20.30

PER I PRODOTI OFFERTI SI RINGRAZIANO: Dolce Magic - Besozzo (VA), Belmonte Gastronomia - San Ponso 
(TO), Cav. Alberto Ilari - Langhirano (PR), Macelleria Oberto - Roddi (CN), Palzola _ Cavallirio (NO), Osteria 
della Corte - Borgomanero (NO), Oltre il Pane - Suno (NO), Dh2o -  Fontaneto d’Agogna (NO), Distillerie Francoli 
- Ghemme (NO), Antichi Vigneti di Cantalupo - Ghemme (NO), Azienda vinicola Lorenzo Zanetta - Sizzano (NO), 
Azienda Agricola Mazzoni - Cavaglio d’Agogna (NO), Rovellotti Viticoltori - Ghemme (NO), Cantina Sociale dei 

Colli Novaresi - Fara Novarese (NO), Torraccia del Piantavigna - Ghemme (NO).

TERRITORIO E SOLIDARIETA’
PASTA DI ECCELLENZA

APERITIVO IN PIAZZA ore 20.00



RUBINETTERIA

FONTANETO 
D’AGOGNA

Via Franzi, 71

28021 

BORGOMANERO (NO)

Tel. +39 0322 195 11 55

www.nobilitornerie.it



15 PEZZI:

BISTECCA DI VITELLO (1)
PETTO DI POLLO (1)

SALSICCIA (1)
ZUCCHINA (1)

MELANZANA (1)
SEMOLINO (2)

FIORE DI ZUCCA (1)
AMARETTO (2)
PAVESINO (2)

 NUTELLA/MARMELLATA
MELA (2)

SALVIA (1)

A seguire:

BOUQUET DI SALUMI E FORMAGGI

E per finire
BONET

CUCINA PRO LOCO DI BRANDIZZO

costo della cena

20.00 €
bevande escluse

prenotazione obbligatoria

MENÙ

CENA ore 20.30

I VINI
in degustazione i vini delle Colline Novaresi







- Panificio e
  prodotti da forno
- Pasticceria
- Salumi e formaggi

- Panificio e
  prodotti da forno
- Pasticceria
- Salumi e formaggi

- Panificio e
  prodotti da forno
- Pasticceria
- Salumi e formaggi

- Panificio e
  prodotti da forno
- Pasticceria
- Salumi e formaggi

- Panificio e
  prodotti da forno
- Pasticceria
- Salumi e formaggi

- Panificio e
  prodotti da forno
- Pasticceria
- Salumi e formaggi

- Panificio e
  prodotti da forno
- Pasticceria
- Salumi e formaggi

- Panificio e
  prodotti da forno
- Pasticceria
- Salumi e formaggi

- Panificio e
  prodotti da forno
- Pasticceria
- Salumi e formaggi

- Panificio e
  prodotti da forno
- Pasticceria
- Salumi e formaggi

- Panificio e
  prodotti da forno
- Pasticceria
- Salumi e formaggi

- Panificio e
  prodotti da forno
- Pasticceria
- Salumi e formaggi- Bar

- Caffetteria

- Gelateria

- Panificio e
  prodotti da forno
- Pasticceria
- Salumi e formaggi

CAFFETTERIA

Oltre il Pane srl
CUREGGIO (NO) Via Torino, 125 - Tel 0322 / 883042

- Bar
- Caffetteria

- Panificio e
  prodotti da forno
- Pasticceria
- Salumi e formaggi

CAFFETTERIA

DELLA
STAZIONE

Oltre il Pane srl
SUNO ( NO) via XXV Aprile, 68  Tel. 0322 / 85549

Oltre il Pane srl
CORSO RISORGIMENTO 26 (NO)  Tel. 0321 622095

- Bar
- Caffetteria

- Gelateria

- Panificio e
  prodotti da forno
- Pasticceria
- Salumi e formaggi

BAR

- Panificio e
  prodotti da forno
- Pasticceria
- Salumi e formaggi

- Panificio e
  prodotti da forno
- Pasticceria
- Salumi e formaggi

- Panificio e
  prodotti da forno
- Pasticceria
- Salumi e formaggi



Il Buon 
CRESSA – VIA NOVARA, 14 

TEL. 0322.863117 

INFO@SAFDUEMILA.COM  

VERBANIA–VIA ALLA CARTIERA, 39  

TEL. 0323.552172 

VERBANIA@SAFDUEMILA.COM  

CRESSA – VIA NOVARA, 12 

TEL. 0322.863117 INT.6 

GRUPPI@SAFDUEMILA.COM  

OLEGGIO – PIAZZA MARTIRI, 22 

TEL. 0321.91252 

OLEGGIO@SAFDUEMILA.COM  

NOLEGGIO, AUTO, MINIVAN, MINIBUS 8/16/19/22 E AUTOBUS 36/52/56/58/60/62 POLTRONE CON AUTISTA 

Il Buon Viaggio…inizia con Noi 

PRENOTAZIONI HOTEL, AEREI, RISTORANTI, GUIDE, INGRESSI,  PER  INDIVIDUALI E GRUPPI 

  

 




